MENU

VOORGERECHTEN

SOEPEN
UIENSOEP

POMPOEN KOKOSSOEP
BOSPADDESTOELENSOEP
TOMATENSOEP

Onze soepen worden geserveerd
met een knapperig stokbroodje

VOORGERECHTEN
QUICHE LORRAINE

Gerookte spek | ham | eieren |
Emmentaler kaas

GROENTE LOEMPIA’S

Chilisaus

TOAST MET BRIE

Walnoten | Honing

RUNDERCARPACCIO

Slasoorten | rundercarpaccio |
spekjes | Parmezaanse kaas [
pittenmix | zongedroogde
tomaatjes | pestodressing

NAGERECHTEN
CARROT CAKE

Vanille-ijs | Karamel topping

PANDAN COTTA

Exotisch fruit coulis

SPECULAAS TRIFLE

Stoofpeer | Mascarponecreme]
Chocoladesaus | Pecannoten
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Onze gerechten kunnen allergenen

Y | bevatten. Indien we rekening dienen te
”/ houden met allergieén verzoeken wij u

dat kenbaar te maken bij de bediening

V4 Vegetarisch

Hotel De Kruishoeve
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HOOFDGERECHTEN

VLEES
VARKENSHAASMEDAILLONS € 24,50

Geserveerd met pepersaus

RUNDERSUKADE € 24,50

Met jus naturel

KIP YAKITORI € 21,00

Japanse gegrilde kip

VARKENSSCHNITZEL

Ovengegaarde varkensschnitzel
geserveerd met paprikasaus

Vis
PANGAFILET

Pangafilet geserveerd met
Ravigottesaus
VISPANNETJE
Geserveerd met een romige
witte wijnsaus

SESAM GAMBA SENSATIE

Sappige garnalen geserveerd
in sesamsaus

VEGETARISCH
JACKFRUIT RENDANG

Kruidige Rendang met jackfruit

FLAMMKUCHEN

Met gorgonzola, stoofpeer, rucola
en balsamicostroop

VEGETARISCHE BALLETJES % € 19,50

met plantaardige jus

€ 2150

€ 19,00
€ 23,50

€ 23,00

w€ 18,50
vwE€ 17,50

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd
met garnituur




